
speisen.getränke.cocktails

bar.restaurant
bietigheimer straße 10 . 71634 ludwigsburg . telefon 0177.4585089 . www.das5te-ludwigsburg.de



das team vom 5. element wünscht ihnen einen angenehmen aufenthalt.
alle preise sind inkl. der gesetzlichen mwst. und bedienungsgeld.

herzlich willkommen!



bar.restaurant
 bietigheimer straße 10 . 71634 ludwigsburg . telefon 0177.4585089 . www.das5te-ludwigsburg.de

  brunch 
der leckerste 12 Euro...

von 10-15 uhr 

für reservierungen und
termine wenden sie sich 
bitte an unser personal

sehr gerne senden wir ihnen per e-mail unsere termine!





speisen



CORBALAR
Suppen nach türkischer Art

101. Kremali Domates Corbasi 3,70 ¤
Cremige Tomatensuppe aus frischen 
Tomaten mit Fladenbrot

102. Mercimek Corbasi 3,70 ¤
Hausgemachte Linsensuppe, 
serviert mit Fladenbrot

103. Yayla Corbasi 3,70 ¤
Hausgemachte Joghurtsuppe, 
serviert mit Fladenbrot

MEZELER
Vegetarische Vorspeisen nach 
türkischer Art

201. Hamurlu Kabak Kizartmasi 4,90 ¤
Zucchinischeiben im Bierteig mantel 
an Joghurtsauce, serviert mit 
frischem Fladenbrot

202. Cesitli Sebze Kizartmasi 4,90 ¤
Gebratene Gemüsevariation an 
Joghurtsauce, serviert mit 
frischem Fladenbrot

203. Sigara Böregi 4,90 ¤
Hausgemachte Blätterteigrollen, 
mit Schafskäse gefüllt an Joghurtdip

204. Sebzeli Sigara Böregi  4,90 ¤
Hausgemachte Blätterteigrollen 
mit frischer Gemüsefüllung an 
Salatgarnitur

205. Ispanakli Böregi  4,90 ¤
Hausgemachte Blätterteigrollen 
mit frischer Spinatfüllung an 
Salatgarnitur

206. Acili Domates Ezmesi 4,50 ¤
Gehackte Tomaten (scharf) 
serviert mit frischem Fladenbrot

207. Peynir Ezmesi  4,50 ¤
Hausgemachte Käsecreme aus Schafs-
käse, serviert mit frischem Fladenbrot

208. Bökönür Möhkäsü  5,50 ¤
Gebackener Schafskäse mit 
Oliven, Paprika und Fladenbrot

209. Vorspeisenteller 5,50 ¤
Kleine Portion gemischter Vorspeisen,
serviert mit frischem Fladenbrot

210. Vorspeisenteller 9,50 ¤
Große Portion gemischter Vorspeisen, 
serviert mit frischem Fladenbrot

211. Sarma 5,50 ¤
hausgemachte gefüllte Weinblätter 
mit Reis, serviert mit Knoblauch-
joghurt und frischem Fladenbrot

SPEISEN



CESITLI ETLI YEMEKLER
verschiedene Fleischgerichte

Tavuk – vom Huhn

301. Tavuk Gögüs 12,00 ¤
Pikantes Hühnerbrustfi let in frischer 
Tomaten-Basilikumsauce, serviert mit 
Reis

302. Sebzeli Tavuk Sis 12,00 ¤
Zartes Hühnerfl eisch und Paprika 
am Spieß, serviert an Kräuterbutter 
mit Reis

303. Tavuk Kavurma 12,00 ¤
Zartes Hühnerfl eisch an geröstetem 
Pfannengemüse und Mandelblättern, 
serviert mit frischem Fladenbrot

304. Keremitde Tavuk 12,00 ¤
Zartes Hühnerfl eisch mit Paprika, 
Tomaten, Zwiebeln auf einer 
Käsesahnesauce im Tontopf, 
serviert mit frischem Fladenbrot

305. Yogurtlu Kebap 12,00 ¤
Zartes Hühnerfl eisch auf geröstetem 
Fladenbrot, übergossen mit frischer 
Tomatensauce, an Knoblauchjoghurt 
und Paprikabutter

Hindi – von der Pute

320. Patlicanli Kebap 12,00 ¤
Zartes Putenfl eisch und Auberginen 
am Spieß an Kräutercreme mit Reis

321. Hindi Gögüsü 12,00 ¤
Putensteak an hausgemachter 
Pilzsauce mit grünen Bandnudeln

323. Yogurtlu Kebap 12,00 ¤
Zartes Putenfl eisch auf geröstetem 
Fladenbrot, übergossen mit frischer 
Tomatensauce, Knoblauchjoghurt und 
Paprikabutter

 Alle Fleischgerichte werden mit einer
 bunten Salatschale serviert.

SPEISEN



Kuzu – vom Lamm

340. Sis-Kebap 12,00 ¤
Würziges Lammfl eisch, Paprika und 
Tomaten am Spieß an Kräutercreme 
mit Reis

341. Kabakli-Kebap 12,00 ¤
Pikantes Lammfl eisch und Zucchini 
am Spieß an gegrillten Tomaten 
mit Reis

342. Kuzu Gögüs 16,50 ¤
Lammfi let auf Pfeffersauce, 
serviert mit Reis

343. Cesitli Izgara 16,50 ¤ 
Grillteller (3 Fleischsorten) mit 
Folienkartoffeln, Kräutercreme 
an gegrillten Tomaten

344. Orman Kebap 12,00 ¤
Würziges Lammfl eisch in Auberginen-
Tomatenfond, serviert mit Reis

345. Adana Kebap 12,00 ¤
Pikantes Hackfl eisch am Spieß an 
gegrillten Tomaten mit Reis

346. Yogurtlu Kebap 12,00 ¤
Zartes Lammfl eisch auf geröstetem 
Fladenbrot, übergossen mit frischer 
Tomatensauce, an Knoblauchjoghurt 
und Paprikabutter

347. Karniyarik 11,50 ¤
Aubergine aus dem Ofen, gefüllt 
mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln und 
würzigem Hackfl eisch, serviert mit 
Reis

348. Kuzu Fögün 16,50 ¤
Lammfi let auf Feigensauce mit 
Buschbohnen und Kartoffeln

349. Pirzola 14,50 ¤
Kotelett vom Lamm an Kräutercreme 
mit Reis

350. Etsote 12,00 ¤
Lammschulter in der Pfanne gebraten 
mit frischem Gemüse vom Wochenmarkt, 
serviert mit Reis

 Alle Fleischgerichte werden mit einer
 bunten Salatschale serviert.
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BALIK CESITLERI
Fisch- und Meeresfrüchte

360. Kizartilmis Karides 15,50 ¤
Gebratene Garnelen auf frischem 
Blattspinat mit Safransauce und 
Butter-Kartoffeln

361. Akdeniz Balik  11,50 ¤
Seelachsfi let mediterran mit Gemüse 
in Zitronenbutter und bunter 
Salatschale

363. Taze Karides 8,50 ¤
Garnelen, gegrillt und geschält, 
in Knoblauch soße mit frischem 
Fladenbrot 



ZEYTINYAGLI YEMEKLER
Vegetarische Gerichte

380. Kartoffelgratin 7,50 ¤
ofenfrisch serviert mit bunter 
Salatschale

381. Grüne Bandnudeln 7,50 ¤
angerichtet mit frischem Gemüse
in Riesling-Sahnesauce

382. Firin Makarna 7,50 ¤
ofenfrischer Nudelaufl auf mit 
Schafskäse und frischen Kräutern, 
serviert mit bunter Salatschale

384. Frisches Gemüse 9,50 ¤
aus der Pfanne mit Bulgur/Reis 
und Käse, serviert mit frischem 
Fladenbrot

385. Kichererbseneintopf 9,50 ¤
mit Bulgur/Reis, serviert mit 
frischem Fladenbrot

386. Frische Champignons 9,50 ¤
mit Zwiebeln und Paprika auf 
hausgemachter Tomatensauce im 
Tontopf, serviert mit Bulgur/Reis

387. Zeytinyagli Ispanak 9,50 ¤
Frischer Blattspinat mit Reis an 
Knoblauchjoghurt und Paprika-
buttersauce, serviert mit frischem 
Fladenbrot

388. Sebze Dolmasi 9,50 ¤
Gemüse gefüllt mit Korinthen, 
Pinienkernen und Reis an Knoblauch-
joghurt und Paprikabuttersauce, 
serviert mit frischem Fladenbrot

389. Imam Bayildi 9,50 ¤
Auberginen aus dem Ofen gefüllt 
mit Paprika, Tomaten und Zwiebeln,  
serviert mit Reis

390. Marinierte Gemüsespieße 9,50 ¤
auf Mango-Chutney mit Pinienkernen 
und Reis

SPEISEN



CESITLI SALATALAR
verschiedene Salate

401. Domates Salata –  7,00 ¤
 Tomatensalat

Tomaten, Schafskäse, rote Zwiebeln, 
serviert mit frischem Fladenbrot

402. Coban Salata –  7,00 ¤
 Hirtensalat

Gurken, Charleston, Paprika, 
Schafskäse, Tomaten, Zwiebeln, 
serviert mit frischem Fladenbrot

403. Salate der Saison 7,50 ¤
auf hausgemachtem Cocktaildressing, 
serviert mit frischem Fladenbrot

404. Frühlingsgefühle 7,50 ¤
Geriebener Hartkäse, Blattsalate, 
Gurken, Paprika, Zwiebeln, Tomaten 
auf hausgemachtem Joghurtdressing, 
serviert mit frischem Fladenbrot

405. Salat Shrimps 7,50 ¤ 
Knackige Blattsalate mit gebratenen 
Shrimps, serviert mit frischem 
Fladenbrot

407. Salat mit Putenstreifen 9,90 ¤
zartes Putenfl eisch an frischem Salat 
vom Wochenmarkt mit Fladenbrot

406. Beilagensalat 3,50 ¤
(nur zu warmen Speisen)

TATLILAR
Süße Speisen

501. Sütlac 3,70 ¤
Hausgemachter frischer Milchreis 
mit Zimt (warm / kalt)

502. Mousse au Chocolat 3,70 ¤
Hausgemachte Schokoladencreme

503. Kunterbunt süß  5,70 ¤
Frische Früchte vom Markt mit 
Schokomousse und Sütlac

SPEISEN



Andalusien

Andalusien ist eine Region im Süden 
Spaniens, die am längsten von den ara-
bischen Muslimen besetzt war und die 
heute noch – mit ihren 8 Provinzen – 
das Flair der „Alten Zeiten“ in Mensch, 
Land und Tradition widerspiegelt.

Die so genannte „Tapa“, der „Deckel“, 
ist ein guter Anhaltspunkt, um das 
Empfinden und den Lebensstil der 
Andalusier zu verstehen. Diese essen 
von allem ein Bisschen, teilen und 
genießen gemeinsam. 
Die Tapas wurden als Häppchen zu 
einem Glas Wein drapiert. 

Wir wünschen guten Appetit.



TAPAS – Häppchen

251. Aceitunas
Grüne Oliven

252. Chorizo
Spanische Paprikawurst

253. Ciruelos de tocino
Pfl aumen im Speckmantel

254. Croquetas de pollo
Hühnerfl eischkroketten

255. Gambas
Gekochte Garnelen 
serviert mit Zitrone

256. Jamon
Spanischer Serranoschinken

257. Queso
Spanischer Hartkäse

258. Tacos de queso en aceite
Eingelegte Käsewürfel

259. Tortilla con pinientos
Spanischer Kartoffelkuchen 
mit grüner Paprika

260. Muslitos
Hummerkrebsbällchen an 
Knoblauchmayonaise

Kleine Portion 3,00 ¤

Mittlere Portion 5,50 ¤

Grosse Portion 7,50 ¤

Tapas-Platte 25,50 ¤
10 verschiedene Sorten

Mindestbestellmenge:
2 verschiedene kleine Portionen
oder 1 mittlere Portion 

Alle Tapas werden serviert mit frischem 
Fladenbrot.
Kalte Tapas sind am Wochenende bis 2.00 Uhr 
erhältlich!

SPEISEN





getränke



Afri-Cola* 0,2l 2,50 ¤
  0,4l 3,50 ¤
Bluna (Orange)*** 0,2l 2,50 ¤
  0,4l 3,50 ¤
Bluna (Zitrone) 0,2l 2,50 ¤
  0,4l 3,50 ¤
Cilly-Mixora*** 0,2l 2,50 ¤
  0,4l 3,50 ¤

Teinacher medium 0,25l 2,30 ¤
  0,75l 5,20 ¤

Mineralwasser 0,2l 1,90 ¤
  0,4l 2,90 ¤

Evian (still) 0,25l  2,90 ¤

Schweppes
Tonic-Water** 0,2l  2,60 ¤
Ginger Ale*** 0,2l 2,60 ¤
Bitter-Lemon** 0,2l  2,60 ¤

Red Bull*/*** 0,2l 3,40 ¤

Kalte Zitrone 0,25l 2,70 ¤
(Mineralwasser und frischer Zitronensaft)

Orangensaft 0,2l  3,60 ¤  
frisch gepresst

Bio Apfelschorle 0,2l  2,30 ¤
  0,4l 3,10 ¤

Vaihinger Saft & Nektar 0,2l  2,70 ¤
  0,4l 3,70 ¤

Erhältlich in den Sorten:

Apfel, Orange, Erdbeere, Maracuja, Pfi rsich, 
Banane, Ananas, Grapefruit, Sauerkirsch, 
Johannisbeere, Cranberry, Mango, Tomate

Saftschorle 0,2l  2,30 ¤
  0,4l  3,10 ¤

Hausgemachte Limonade 0,3l  3,00 ¤
  0,5l  4,50 ¤

mit Zitronen-/Limettensaft (frisch gepresst) 
und Soda, erhältlich nach Wahl, z.B.:

Banane, Blue Curaçao, Erdbeere, Grenadine, 
Cassis, Himbeere, Kirsche, Holunderblüte, 
Kokos , Limette, Mango, Maracuja, Cranberry, 
Ananas, Pfi rsich, Pfefferminz.

SOFTDRINKS

* koffeinhaltig
** chininhaltig
*** farbstoff



Schokolade und Kaffee

Heisse Schokolade  2,70 ¤
mit Milch und echtem Kakao
Heisse Schokolade mit Sahne   2,80 ¤
mit Milch und echtem Kakao

Kaffee  1,80 ¤ 
Milchkaffee   2,40 ¤

Espresso  1,50 ¤
Doppelter Espresso  2,60 ¤
Latte macchiato   2,70 ¤
(Espresso mit Milchschaum im Glas)
Cappuccino  2,40 ¤
(Espresso mit Milchschaum oder Sahne)   

Mokka (türkisch)  1,50 ¤  

Teesorten (Tee Gschwendner)
    
Pfefferminztee  2,50 ¤
Früchtetee  2,50 ¤
Grüntee (aromatisiert oder natur)  2,50 ¤
Rooibush-Sahne-Caramell  2,50 ¤
Schwarztee (Earl Grey / English Breakfast) 2,50 ¤
Kräutertee  2,50 ¤

Heisse Mixgetränke

Tee mit braunem Rum  (2cl) 4,00 ¤

Kaffee mit Baileys  (2cl) 4,00 ¤
oder Amaretto

Heisse Schokolade mit  (2cl) 4,00 ¤ 
Baileys oder Amaretto

Milchkaffee mit Baileys (2cl) 4,00 ¤
oder Amaretto 

HEISSGETRÄNKE



Fassbier

Dinkelacker PRIVAT
Export  0,4l 2,60 ¤

Cluss KELLERPILS  0,3l 2,60 ¤
(naturtrüb)

Sanwald 
HEFEWEIZEN HELL  0,5l  2,80 ¤

Fassbiermix

Radler   0,4l 2,60 ¤
Diesel  0,4l  2,60 ¤
Colaweizen   0,5l 4,00 ¤
Saftweizen  0,5l  4,00 ¤

Flaschenbier

Beck’s 
Pils   0,33l  2,60 ¤
Gold   0,33l  2,60 ¤

Wulle   0,33l  2,60 ¤

Flaschenbier alkoholfrei

Beck’s
Pils   0,33l 2,60 ¤

BIERE



WEINE

weiss

Großbottwarer Wunnenstein QbA
Riesling  0,25l 4,00 ¤

rot

Großbottwarer Wunnenstein QbA
Trollinger  0,25l  4,00 ¤

rosé

Mundelsheimer Schwarzriesling QbA
Weißherbst  0,25l 4,00 ¤

Weinschorle  0,25l 3,50 ¤

Weinschorle mit Aperol  0,25l 4,00 ¤ 

SEKT

Vallformosa Cava
Glas   0,1l 3,50 ¤
Flasche  0,75l 21,50 ¤

PROSECCO

Valdo Prosecco di Valdobbiadene 
Glas   0,1l 3,50 ¤
Flasche  0,75l 21,50 ¤

WEINE/SEKTE



Vermouth
Martini Rosso  5cl 3,50 ¤
Martini Bianco  5cl 3,50 ¤
Martini Extra Dry  5cl 3,50 ¤
Martini d’Oro  5cl 3,50 ¤

Sherry
Osborne Fino Pale Dry  5cl 3,50 ¤
Osborne Amontillado Medium  5cl 3,50 ¤

Aperitif
Yeni Raki 45% 2cl  2,50 ¤
Ouzo  38% 2cl  2,50 ¤
Pernod*  40% 2cl  2,50 ¤
Ricard*  45% 2cl  2,50 ¤

Brandy
Osborne
Veterano Solera 36% 2cl  3,00 ¤
Vecchia Romagna Solera 38% 2cl  3,00 ¤
Gran Reserva

Cognac
Hennessy V.S.O.P.  2cl  4,00 ¤
Otard Cognac V.S.O.P.  2cl  3,50 ¤

*mit Farbstoff

Whisky, Whiskey

Blended Scotch Whisky
Ballantine‘s (3 Jahre)  40% 2cl 3,50 ¤
Chivas Regal (12 Jahre)  43% 2cl  4,50 ¤

Johnnie Walker:
Red Label (3 Jahre) 40% 2cl 3,50 ¤
Black Label (12 Jahre) 43% 2cl 4,50 ¤

Single Malt
Glenfi ddich (12 Jahre) 43% 2cl  4,50 ¤
Glen Grant (3 Jahre) 40% 2cl 3,50 ¤

Bourbon
Four Roses (2 Jahre)  40% 2cl 3,50 ¤
Jim Beam (2 Jahre) 40% 2cl 3,50 ¤
Jack Daniels (2 Jahre) 40% 2cl  3,50 ¤

Canadian
Canadian Club (3 Jahre) 40% 2cl  3,50 ¤

Irish
Tullamore Dew (3 Jahre) 40% 2cl  3,50 ¤

Grappa
Sibona  40% 2cl  3,00 ¤
Barolo  40% 2cl  3,00 ¤
Chardonnay  40% 2cl  3,00 ¤

SPIRITUOSEN



Gin
Gordons Dry Gin 40% 2cl  2,30 ¤
Bombay Sapphire 38% 2cl 2,80 ¤
Saffron 38% 2cl 2,80 ¤

Vodka
Smirnoff  38% 2cl  2,30 ¤

Calvados
Calvados Gilbert VSOP  40% 2cl  2,60 ¤

Cachaça
Canario 40% 2cl  2,50 ¤

Tequila
José Cuervo white  38% 2cl  2,70 ¤
José Cuervo brown  38% 2cl  2,70 ¤

Bacardi-Rum 
Light dry  38% 2cl  2,30 ¤
Premium Black 38% 2cl  2,30 ¤
Gold  38% 2cl  2,30 ¤ 
Rum 8 Años 38% 2cl  3,10 ¤

Rum 
Havana Club (3 years) 40% 2cl  2,30 ¤
Captain Morgan 35% 2cl  3,10 ¤
Spiced Rum

*mit Farbstoff

Likör
Baileys  17% 2cl  2,60 ¤
Blue Curaçao*  34% 2cl  2,30 ¤
Triple Sec  39% 2cl  2,30 ¤
Cointreau  40% 2cl  2,30 ¤
Molinari Sambuca 42% 2cl  2,30 ¤
Southern Comfort* 40% 2cl  2,60 ¤
Batida de Coco  16% 2cl  2,60 ¤
Escorial Grün*  56% 2cl  3,10 ¤
Galliano Liquore* 35% 2cl  2,30 ¤
Kahlùa*  27% 2cl  2,30 ¤
Peachtree* 15% 2cl  2,30 ¤
Malibu 15% 2cl  2,30 ¤
Likör 43* 31% 2cl  2,30 ¤
Cherry Brandy 35% 2cl  2,30 ¤
Maraschino* 24% 2cl  2,30 ¤
Crème de Cassis* 15% 2cl  2,30 ¤
Bols Banane* 17% 2cl  2,30 ¤
Bols Melone* 17% 2cl  2,30 ¤
Bols Raspberry* 17% 2cl  2,30 ¤
Bols Cacao White 24% 2cl  2,30 ¤
Bols Cacao Brown* 24% 2cl  2,30 ¤
Bols Maracuja* 17% 2cl  2,30 ¤
Bols Apricot Brandy* 24% 2cl  2,30 ¤

Halbbitterlikör, Bitter
Averna Amaro  32% 2cl  2,60 ¤
Jägermeister  35% 2cl  2,60 ¤
Ramazotti  30% 2cl  2,60 ¤

SPIRITUOSEN



cocktails



Sours & Fizzes

1. Aperol Schumann´s *1991  6,50 ¤
(Zitrone, Lime Juice, Aperol, 
Orange)

2. Aperol Sour   6,00 ¤
(Zitrone, Zucker, Orangenbitter, 
Aperol)

3. Likör 43 Sour   6,00 ¤
(Zitrone, Orange, Likör 43)

4. Whisky Sour   6,00 ¤
(Zitrone, Zucker, Bourbon)

5. Comfort Sour   6,00 ¤
(Zitrone, Zucker, Orange, 
Southern Comfort)

6. Melon Sour   6,00 ¤
(Zitrone, Orange, Bols Melon)

7. Gin Fizz   6,00 ¤
(Zitrone, Zucker, Soda, Gin)

Unsere Cocktails werden immer mit frisch 
gepresstem Zitronen- und Orangensaft zubereitet!



Fancy Drinks

8. Sex on the Beach  6,80 ¤
(Zitronensaft, Lime Juice, Cranberry 
Sirup, Ananassaft, Maracujanektar, 
Vodka, Pfi rsichlikör)

9. Caipirinha  6,50 ¤
(Limette, Cachaça, Zucker)

10. Tequila Sunrise  8,00 ¤
(Limette, Tequila, Orange, 
Grenadine)

11. Stereo Fresh *1998  6,00 ¤
(Zitrone, Maracuja, 
Orange,Pfi rsichlikör, Grenadine)

12. Gimlet  6,50 ¤
(Zitrone, Lime Juice, Gin)

13. Planter‘s Punch  8,00 ¤
(Zitrone, Orange, Myers’s Rum, 
Grenadine)

14. Cuba Libre  6,50 ¤
(Limette, Rum weiss, Cola)

Fancy Drinks

15. Mai Tai  7,80 ¤
(Limette, Lime Juice, Apricot 
Brandy, Rum braun, Myers’s Rum, 
frische Minze)

16. Latin Lover *1984  7,00 ¤
(Zitrone, Lime Juice, Ananas, 
Cachaça, Tequila)

17. Mojito  6,50 ¤
(Limette, Minze, Puderzucker, 
Rum weiss, Soda)

18. Daiquiri natural *1898   6,00 ¤
(Limette, Zucker, Rum weiss)

19. Singapore Sling  7,00 ¤
(Zitrone, Zucker, Puderzucker, 
Gin, Soda, Cherry Brandy)

20. White Russian  7,00 ¤
(Sahne, Kahlùa, Vodka)

21. Aperol Fresh  6,50 ¤
(Lime Juice, Zitronensaft, Ananas-
sirup, Maracujanektar, Aperol)

COCKTAILS



Strong alcoholic Cocktails

22. Kamikaze  6,50 ¤
(Zitrone, Lime Juice, Triple Sec, 
Vodka)

23. Punch à la Washington  8,00 ¤
(Limette, Maracujanektar, Rum weiss, 
Rum braun)

24. Between the sheets  6,50 ¤
(Zitrone, Triple Sec, Puderzucker, 
Brandy, Rum weiss)

25. Long Island Ice Tea  8,50 ¤
(Vodka, Gin, Rum, Tequila, 
Triple Sec, Curaçao, Zitronensaft, 
Orangensaft, Cola)

Coladas

26. Piña Colada   7,50 ¤
*Originalversion
(Kokos, Ananas, Rum weiss)

27. Piña Colada   7,50 ¤
*Schumann’s
(Sahne, Kokos, Ananas, Rum braun, 
Rum weiss) 

28. Swimming Pool *1979  7,50 ¤
(Sahne, Kokos, Ananas, Vodka, 
Rum weiss, Blue Curaçao)

29. Charles‘ Caribbean *1980  8,00 ¤
(Zitrone, Orange, Maracuja, Sahne, 
Kokos, Rum weiss, Rum braun)

30. Flying Cangaroo *1979  8,00 ¤
(Sahne, Kokos, Ananas, Orange, 
Galliano, Vodka, Rum weiss)

31. Choco Colada *1982  8,00 ¤
(Sahne, Milch, Kokos, Schokolade, 
Kaffeelikör, Rum weiss, Rum braun)

  
32. Mexican Colada  8,00 ¤

(Sahne, Kokos, Ananas, Kahlùa, 
Tequila)

33. Strawberry Colada  7,50 ¤
(Sahne, Erdbeersirup, Erdbeersaft, 
Ananassaft, Rum weiss)

COCKTAILS



5. element Drinks

34. 5. element *2005  6,80 ¤
(Gin, Myers’s Rum, Aperol, Triple 
Sec, Maracujanektar, Lime Juice)

35. Diamonds are forever *2005  6,80 ¤
(Gin, Whisky, Kirschlikör, 
Angostura, Holunderblütensirup, Lime 
Juice, Zitronensaft, Orangensaft)

36. Geisha *2005   6,80 ¤
(Tequila, Aperol, Kokossirup, 
Maracujasirup, Lime Juice, 
Zitronensaft)

37. Banana Martini *2009  6,00 ¤
(Martini extra Dry, Bols 
Bananenlikör)

38. Goon *2006   6,80 ¤
(Aperol, Gin, Holundersirup, 
Orangensaft, Zitronensaft)

39. Gwen S. *2006  6,80 ¤
(Apricot Brandy, Rum, Holunder-
sirup, Lime Juice, Orangensaft, 
Zitronensaft)

40. Rosegarden *2006  6,80 ¤
(Gin, Rosensirup, Kirschlikör, 
Lime Juice, Soda)

41. Galliano Star *2008  6,80 ¤
(Zitronensaft, Lime Juice, 
Orangensaft, Maracujanektar, 
Galliano, Aperol)

42. Magic 43 *2007  6,80 ¤
(Likör 43, Brandy, Maracujanektar, 
Zitronensaft, Lime Juice, Soda, 
Minze)

43. Miami Vice *2006  6,80 ¤
(Gin, Malibu, Brandy, Blue Curaçao, 
Zitronensaft, Tonic Water)

44. Mojito Razz *2007  6,80 ¤
(Bacardi Razz, Himbeeren, frische 
Minze, Zucker, Limette, Soda)

COCKTAILS



Non Alcoholic

45. Ipanema  4,00 ¤
(Limette, Maracujanektar, Ginger Ale)

46. Arthur & Marvin Special *1985 4,00 ¤
(Milch, Limette, Mango, Grenadine)

47. Babylove *1986  4,00 ¤
(Milch, Kokossirup, Sahne, 
Ananassaft, Bananensirup)

48. Pussy Foot  4,00 ¤
(Zitronensaft, Orangensaft, 
Grapefruitsaft, Grenadine)

49. Gwen Sweet  4,00 ¤
(Pfi rsichsaft, Zitronensaft, 
Orangensaft, Lime Juice, 
Holundersirup, Zimt)

50. Sommernachtstraum  4,00 ¤
(Ananassaft, Maracujanektar, Orangen-
saft, Zitronensaft, Grenadine)

51. Caipi Tropic  4,00 ¤
(Limette, Rohrzucker, Erdbeersirup, 
Maracujanektar)

52. Cinderella  4,00 ¤
(Kokossirup, Erdbeersirup, Sahne, 
Ananassaft, Orangensaft)

Longdrinks

Vodka Lemon  6,50 ¤
Smirnoff (4cl)

Gin Tonic  6,50 ¤
Gordon‘s Gin (4cl)

Bombay Gin Tonic  8,00 ¤
Bombay Sapphire (4cl), Fentimans Tonic

Saffron Gin Tonic  8,00 ¤
Saffron Gin (4cl), Fentimans Tonic

Whiskey Cola  6,50 ¤
Jack Daniels (4cl) od. Jim Beam (4cl)

Vodka Red Bull  6,50 ¤
Smirnoff (4cl)

Campari Orange   6,50 ¤
Campari (4cl) mit frischem Orangensaft

COCKTAILS
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Eine gut sortierte Bar erkennt man am Geschmack.
Die Cocktail Kompetenz von Niehoffs Vaihinger.

Offizieller Koffeinaus - 

statter der Szene. Mit  

25 mg Koffein/100 ml. 

afri-cola afri-white

ENTSCHEIDE DICH


